
Mousse ai tre cioccolati e fava tonka. all.: 1,3,7,8  € 15 
Three-chocolate mousse with tonka beans

Tiramisù artigianale.  all.: 1,3,7 € 15 
House-made tiramisù.

Sfera di cioccolato, oro e cremoso al caffè. all.: 1,3,7.    €   20 
Gold-covered chocolate sphere filled with coffee cream.

Cremoso al pistacchio, gel di barbabietola e gelato alla ricotta. all.: 1,3,5,7,8. €  15 
Pistachio mousse, beetroot jelly, and ricotta gelato.

Babà al rum e semifreddo all’ amarena. all.: 1,3,7.    €   15 
Rum babà cake and amarena cherry semifreddo.

Croccante al cioccolato e lamponi. all.:  3,7,8. €  15 
Crunchy hazelnut biscuit with raspberry jelly, topped with chocolate and raspberry mousse. 

Sgroppino Amalfitano.  all.: 7 € 15 
Lemon gelato whipped with vodka and Prosecco.

Insalata di frutta. €   15 
Fresh fruit salad.

DOLCI & DESSERT
SWEETS & DESSERTS

Moscato d’Asti Santo Stefano   Ceretto    € 12 
Moscato Bianco 

Moscato Rosa   Franz Haas    € 18 
Moscato Rosato

Barolo Chinato     Ceretto      € 18 
Nebbiolo

Muffato Della Sala    Antinori    € 20 
Sauvignon Blanc, Grechetto, Traminer, Riesling, Sémillon

VINI DA DESSERT AL CALICE
DESSERT WINES BY THE GLASS

Pastry Chef Halit Gajda

“ELEVAZIONE”




